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Welcome.W

Devenu directeur d'établissement en 2019 à Sydney, cette
expérience marquera la fin de mon cursus d'apprentissage avant de
me laisser, à mon retour, travailler sur ce projet.

Cette pause de deux années, imposée par le virus, m'aura permis de
me concentrer sur l'essentiel pour tenter de vous proposer,
aujourd'hui, la meilleure prestation qu'il soit. 

Bien entouré, ce produit est le fruit de partage avec ma famille et
mes amis, s'improvisant tantôt testeur de cocktail, tantôt futurs
mariés. Il est le fruit de centaines de conseils, de ratés parfois, pour
aujourd'hui, je l'espère beaucoup de réussite.

intro
duct
ion.

Mon but est de vous proposer, à vous
futurs mariés, entreprises, organisateurs
de festivals et organisateurs de soirées
privées, chez vous, une prestation de bar
à la hauteur des établissements que vous
avez l'habitude de fréquenter.

À très vite...



A.Jérémy.

La restauration fascine. Depuis
toujours, et d'aussi loin que je me
souvienne, j'ai toujours vu autour de
moi des gens heureux d'aller au
restaurant, au bar ou parfois même
simplement s'asseoir boire un café. 
Très tôt, j'ai eu pour vocation
d'intégrer cet univers avec la
volonté, déjà à 14 ans, de suivre un
cursus en école hôtelière. 
Ce métier, devenu passion, m'a
laissé doucement passer par tous
les postes. D'abord en salle, de
runner à maître d'hôtel, puis au bar,
d'assistant barman à chef de bar. 
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LES
Maria
ges
Notre volonté, pour les mariages, était de créer des prestations clé
en main. Chacune de nos trois formules sont construites de la
même manière. Vous retrouverez deux cocktails par personne, deux
demis de bière par personne, les softs à volonté ainsi que tous les
coûts de personnels, frais de déplacement et matériel nécessaire à
l’élaboration de la prestation. Tout est inclus dans le prix, par
personne, proposé. 

Ces offres pré-construites sont modifiables, chez Aurora le maître-
mot, c'est la flexibilité ! Votre mariage doit avant tout correspondre
à votre image et votre identité, nous ne sommes que le
prolongement de ceux-ci. 

Nous travaillons avec un bar mobile professionnel et indépendant.
Avec son système de pompe branché sur batterie, notre bar n'a
besoin d'aucun raccord à un point d'eau et peut donc se placer
n'importe où sur le lieu de votre événement. 
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Les
Cockt
ails

Devenu l'incontournable de nos soirées, le
cocktail est, et a toujours été, de la partie.
C'est pourquoi nous avons décidé de les
ajouter à votre liste de faire-part. 
Nos équipes ont soigneusement
sélectionné 10 de vos cocktails classiques
préférés et travaillé pour offrir une
sélection de 10 créations qui, nous
l'espérons, feront sensation lors de votre
mariage.
Nous choisissons chacun de nos
ingrédients soigneusement en essayant,
autant que possible, de faire fonctionner
l'artisanat local, régional et national. 

Nous mettons tout notre savoir-faire à votre service avec en
supplément un ingrédient invisible à l'œil nu, mais que vous
connaissez bien, j'en suis sur : un mélange solide d'amour et de
passion.

Les
Servic
es
offerts

Chez Aurora, nous voulons que votre
mariage soit une vraie réussite. C'est
pourquoi nous avons pensé à quelques
services en plus qui pourraient vous plaire. 
Nous proposons d'abord aux futurs mariés
d'accorder la tenue de nos barmans au
thème de leur mariage. Une couleur, une
époque, nous pouvons répondre à toutes
vos envies. 
Pour les thèmes couleur, par exemple le
bleu, nos barmans seront en bretelles et
noeud papillon bleu. Le reste est libre de
votre imagination.
Il est plus qu'important, pour nous, que 
votre identité se reflète partout, ce, même jusque dans les petits
détails. 
En ce qui concerne le choix des cocktails, afin d’être sûr que nos
créations correspondent à vos attentes et que vous n'ayez pas de
mauvaises surprises le jour de votre événement, Aurora vous
propose de venir chez vous un à deux mois avant le jour J pour vous
faire goûter les créations qui auraient retenues votre attention. 

N O T R E  P A S S I O N  E T  N O T R E  S A V O I R  F A I R E ,  L E  P L U S  B E A U  J O U R  D E  V O T R E  V I E .
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Soirées privées
Cocktails avec ou sans alcool, bières, shooter, animations et
initiation voilà ce qui nous caractérise. Nous avons tout étudié pour
vous porter tout le confort d'un vrai bar à la maison et plus encore.
Nous sommes en capacité de répondre à la majorité de vos besoins.
À l'écoute de tous vos désirs, nous mettrons tout en oeuvre pour
correspondre à la thématique de votre événement. Bar à cocktail
donc, mais pourquoi pas bar à whisky ou encore bar à Rhum, une
thématique et un dress-code bien défini, nous restons à l'écoute
pour être à la hauteur de vos espérances. 

Dans ce contexte, les possibilités sont multiples et variées, il nous
est impossible de deviner à l'avance vos désirs les plus fous. C'est
pourquoi nous vous proposons de nous contacter directement et de
nous exposer votre idée. Par la suite, nous vous établirons un devis
sur mesure que nous pourrons revoir ensemble. 

Célébration religieuse, professionnelle ou
personnelle, nouvel an, barbecue ou encore
soirée sans occasion particulière, voici
quelques-unes des innombrables
possibilités de soirées privées que nous
pouvons assurer. 

EVG

ANNIVERSAIRE

SOIRÉE
PRIVÉE
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Les
Nos offres pour les entreprises sont aussi nombreuses. De la
prestation de bar classique aux activités team building, nos
interventions peuvent s’adapter à toutes les volontés de votre
groupe ou votre société. 
Lors de vos soirées entreprises, durant les réunions, durant vos
séminaires ou encore lors d’un événement particulier, nous pourrons
proposer une prestation en adéquation avec votre événement. Nous
pouvons proposer des cartes aux cocktails uniquement sans alcool,
de la cafeterie, des alcools licence III de type bière ou vin ou encore
les licences IV avec des cocktails avec alcools, digestifs et autres.
Tout est modulable, nous étudions vos besoins et vous créons un
produit sur mesure. 

Notre branche animation propose également des formules team
building. Notre volonté est de vous proposer des ateliers
participatifs comme des ateliers créations et confections de
cocktails, des ateliers découverte dans lesquels nous vous ferons
découvrir et déguster toute la richesse de notre savoir-faire national
(voir « nos produits ») ou encore des ateliers découverte et
dégustation oenologique.  

Entreprises
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LesLesLes
Aurora vous accompagne dans la réussite de votre festival. Avec
nos démarches de qualités et nos engagements, nos partenaires et
notre expérience sans faille, confiez l'un de vos pôles boissons entre
nos mains.
Nous pouvons proposer des pôles boissons destinés uniquement
aux bières, aux cocktails, vins ou spiritueux, comme nous pouvons
lier toutes ces offres entre elles. 

Tout au long de nos échanges, nous tenterons de nous plier à
toutes vos exigences. L'image de votre festival, des artistes conviés,
de l'organisation, l'envie pour les festivaliers de revenir aux
prochaines éditions comme de communiquer sur celles-ci, toutes
ces choses sont aussi entre nos mains. C'est pourquoi nous voulons
prendre le temps d'échanger avec vous pour s'attacher, du mieux
que l'on peut, à votre identité. 
Nos barmaids et barmans sont tous qualifiés, professionnels et
bienveillants. Une équipe souriante et heureuse de venir partager
des moments, tels que ceux-ci, avec vous. 

festivalsfestivalsfestivals
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Nos engagements

Nous avons fait le choix, chez Aurora, de favoriser l'économie locale,
régionale et nationale. Nos produits sont, en grande partie, d'origines
artisanales. Nos softs, nos alcools ou encore nos bières, issus de
l'économie nationale, adoptent un schéma eco-responsable et
favorisent le circuit court. Bien entendu, nous pouvons obtenir des
produits issus d'autres pays du monde à la demande. 

Nous pensons que grâce à ces choix, le produit proposé est plus
raffiné, plus plaisant à consommer. 
 
Nous avons aussi fait le choix de limiter, autant que possible, la
consommation de plastique. En effet, la plupart de nos produits
sélectionnés sont contenus dans des emballages en verre, plus
respectueux de l'environnement. 

Retrouvez quelques-uns de nos partenaires sur notre site internet.

Éco-responsable Économie nationale Circuit court

9



Nos
Nos produits sont d'abord soigneusement sélectionnés par notre
fournisseur, acteur majeur de nos engagements. 
Partis du principe que notre savoir faire est riche et que les produits
proposés sont savoureux, nous avons pensé que favoriser cette
économie artisanale nationale serait meilleur pour le consommateur.

De la vodka basque, du whisky
Rémois, du rhum de nos Antilles
ou encore du gin toulousain
voici quelques uns des
nombreux alcools artisanaux
que nous proposons. La bière
fait, elle aussi, partie de
l'aventure. Nos nombreuses
brasseries françaises n'ont pas
finis d’émerveiller vos papilles. 
Les softs sont, eux aussi,
tricolore avec nos tonics et
ginger charentais ou encore
notre devenu incontournable
cola du Pays Basque. 

produits
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Notre 
Bar mobile*
Notre bar mobile est un vrai bijou de confection. Aussi fonctionnel
qu'un bar en établissement, il dispose de tous les équipements
nécessaires au bon déroulement d'une prestation quelle qu'elle soit. 
Avec son système d'eau à pompe branché sur batterie, le bar peut
convenir à tous les emplacements que vous désirez, en intérieur
comme en extérieur. 

Sa taille, 1M50 de long, permet à trois barmans de travailler
simultanément derrière lui. Avec eux, derrière, est installé une
desserte gastronomique deux portes pour le froid et un congélateur
top.

En extérieur, notre disposition (modulable) se compose d'un
chapiteau en 3x3m, fermée sur les côtés ou bien ouvert avec un bar
sec de 3m à son bord. Des guirlandes sont disposées, devant, pour
créer un univers guinguette et convivial. Les combinaisons sont
multiples, n’hésitez pas à nous faire part de vos envies.

En intérieur, c'est tout ce même matériel qui nous suit, sans
chapiteau évidemment. 
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BAR
Avec

Alcool
Nos possibilités dans ce domaine sont infinies. Nous disposons déjà
d'une carte, disponible sur notre site internet, de dix cocktails
classiques, dix créations et dix premium. 
Notre carte premium ne signifie pas que les cocktails sont mieux
travaillés, mais simplement qu'ils sont confectionnés avec des
alcools prestigieux comme du cognac, de l'armagnac ou encore du
champagne. 

Bien entendu, le bar, c'est notre métier. Vos demandes pour des
cocktails non-inscrits sur notre carte sont possibles. 

Les alcools que nous utilisons sont tous issus de l’économie
nationale. Ce sont des vodkas, gins, whiskys et plus encore, français
et artisanaux. En revanche, si vous désiriez avoir des alcools
d'autres horizons, comme des whiskys Écossais par exemple, nous
pouvons, là encore, en obtenir. Ces produits étrangers sont, eux
aussi, issus de l’artisanat local des pays concernés.

Concernant les autres produits de confections (softs, sirops,...) ils
sont, là aussi, issus de notre savoir-faire français et toujours faits
de façon artisanale. 12



BAR
Sans
Alcool
Nous savons, chez Aurora, que l'alcool n'est pas toujours le
bienvenu. En effet, dans le cadre professionnel par exemple, ou bien
dans celui d'une cérémonie religieuse, la consommation d'alcool est
malvenue ou bien limitée. C'est pourquoi nous proposons des
prestations de bar sans alcools. 

Nous pouvons proposer une multitude de cocktails sans alcool,
aussi appelés "Mocktails" ainsi que des bières sans alcool ou encore
certains produits atypiques comme du gin sans alcool. 

Tous ces produits utilisés sont issus de l’artisanat français. C'est
une nouvelle fois notre savoir-faire qui est mis à l'honneur. 

Dans le cas d'une consommation d'alcool tolérée, mais modérée,
comme dans le cadre d’événements professionnels par exemple,
nous pouvons proposer des bières artisanales n’excédant pas les 3º
d'alcool pour des instants conviviaux, mais sans excès. 

Là aussi, les combinaisons sont multiples, n’hésitez pas à nous
contacter pour en savoir plus. 13
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Contacts.
+ 33 (0) 6 19 78 59 49

jeremy.auday@aurora-events.com

www.aurora-events.com

Occitanie, France.
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Comme on est pas bon en math on avait pas anticipé les multiples
de 4 pour les magazines, alors plutôt que de parler pour ne rien

dire on préfère vous offrir ce petit questionnaire :

Que
l e

st
 to

n cocktails ?
1- Quel est ton lieu de
prédilection pour boire un verre ?

a) Un bar branché en centre-ville
b) Un rooftop avec vue sur la
ville
c) Un bar à plage les pieds dans
le sable
d) Chez moi, dans mon canapé

2 - Quel est ton fruit préféré ?

a) Fraise
b) Ananas
c) Citron vert
d) Orange

3 - Quel est ton alcool favori ?

a) Vodka
b) Rhum
c) Tequila
d) Gin

4 - Quel est ton trait de
personnalité dominant ?

a) Énergique
b) Aventurier(ère)
c) Excentrique
d) Décontracté(e)

5 - Comment préfères-tu ta
boisson ?

a) Acidulée
b) Sucrée
c) Épicée
d) Amère

6 - Quelle est ta couleur préférée ?

a) Rose
b) Jaune
c) Vert
d) Bleu

7 - Quelle est ta saison préférée ?

a) Printemps
b) Été
c) Automne
d) Hiver

8 - Quel est ton style musical
préféré ?

a) Pop
b) Reggae
c) Électro
d) Jazz

9 - Quel est ton dessert préféré ?

a) Tarte aux fraises
b) Ananas rôti
c) Tarte au citron
d) Crème brûlée à l'orange

10 - Quel est ton pays de
prédilection pour voyager ?

a) Brésil
b) Cuba
c) Mexique
d) Japon
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Voici tes cocktails :

1 - Si vous avez choisi :
a) Un bar branché en centre-
ville : Cosmopolitan
b) Un rooftop avec vue sur la
ville : Margarita
c) Un bar à plage les pieds
dans le sable : Piña Colada
d) Chez moi, dans mon
canapé : Old Fashioned

2 - Si vous avez choisi :
a) Fraise : Fraise Daiquiri
b) Ananas : Piña Colada
c) Citron vert : Mojito
d) Orange : Screwdriver

2 - Si vous avez choisi :
a) Vodka : Bloody Mary
b) Rhum : Cuba Libre
c) Tequila : Margarita
d) Gin : Gin and Tonic

4 - Si vous avez choisi :
a) Énergique : Long Island
Iced Tea
b) Aventurier(ère) : Mai Tai
c) Excentrique : Blue
Hawaiian
d) Décontracté(e) : Daiquiri

5 - Si vous avez choisi :
a) Acidulée : Margarita
b) Sucrée : Piña Colada
c) Épicée : Moscow Mule
d) Amère : Negroni

6 - Si vous avez choisi :
a) Rose : Pink Lady
b) Jaune : Lemon Drop Martini
c) Vert : Midori Sour
d) Bleu : Blue Lagoon

7 - Si vous avez choisi :
a) Printemps : French 75
b) Été : Mojito
c) Automne : Spiced Apple Martini
d) Hiver : Hot Toddy

8 - Si vous avez choisi :
a) Pop : Sex on the Beach
b) Reggae : Rum Punch
c) Électro : Electric Lemonade
d) Jazz : Mint Julep

9 - Si vous avez choisi :
a) Tarte aux fraises : Strawberry
Shortcake Martini
b) Ananas rôti : Painkiller
c) Tarte au citron : Lemon Drop
Martini
d) Crème brûlée à l'orange :
Orange Creamsicle Martini

10 - Si vous avez choisi :
a) Brésil : Caipirinha
b) Cuba : Cuba Libre
c) Mexique : Margarita
d) Japon : Sake Martini
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